SPEISEKARTE - CATERING

KREATIVITAT UND QUALITAT »

Das Catering fiir Ihre Veranstaltung soll auBergewdhnlich sein, dabei aber von hochster Qualitdt? Da kénnen Sie sich auf uns verlassen. Neben
einer langjdhrigen Kompetenz in diesem Bereich sehen wir jedes Event als neue Herausforderung. Lassen Sie sich von unseren Ideen

liberzeugen. Denn nichts ist so einzigartig wie Ihre Veranstaltung.

» Sommerbuffet

» Friihling-/Sommerbuffet 1
» Frihling-/Sommerbuffet 2

» Buffet 1

» Buffet 2

» Buffet 3

» Buffet 4

» Buffet 5

» Alsterdampfer Buffet 1
» Alsterdampfer Buffet 2
» Alsterdampfer Buffet 3
» Grillbuffet 1

» Grillbuffet 2

» Fingerfood Buffet

» Flying Fingerfood

» Bauernsandwiches

» Baguette Canapé

» Focaccia

» Vorspeisen/Suppen

» Hauptgerichte

» Dessert

» Rechaud Gerichte

» Bowl-Food

» Kuchen/Torten

» Alkoholfreie Getranke/Safte
» HeiBgetranke

» Biere

» Sekt/Prosecco/Champagner
» WeiB-/Rotweine

» Spirituosen

» Tafelgeschirr

» Besteckteile

» Glaser

» Tische / Stiihle / Bénke

» Diverses fiir Festlichkeiten
» Arbeits- und Kiichengerite
» Personal

Alle nachfolgenden Speisenvorschlédge stellen lediglich eine kleine Auswahl dar und sollen einen ersten Eindruck vermitteln.
Selbstverstandlich erstellen wir lhnen auf Basis Ihrer Wiinsche gern ein konkretes Angebot fiir Ihre Veranstaltung.

Die nachfolgenden Bruttopreise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von zurzeit 19%.

Stand: 22.07.2010
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Buffet

Sommerbuffet

Vorspeisen

Spargelsalat mit Garnelen, Sprossen in Sesam-Ingwer-Dressing
Mesclin-Salat mit frischen Krautern und Bliiten, gehobeltem Parmesan
und Orangenvinaigrette

Pastasalat mit Zuckerschoten und Speckwiirfeln

Knoblauch-Frittata mit griinem Spargel und Petersilien-Korianderpesto
Gebratene Zucchinirollchen mit Paprika und Ruccola-Frischkidse
Gegrillte Spargelspitzen mit pochiertem Saibling in Limetten-
Krauterdressing

Ciabatta, rustikale Baguettestangen, Orangenbutter und Pestodip

Hauptgerichte

Kalbsmedaillons in Mohnkruste mit leichtem Spargelragout in Rahm
Linguine alle Vongole - Venusmuscheln und Peperoncini-

Pasta e Fagioli - Pasta mit Bohnen, Rosmarin und Peccorino-

Dessert

Prosecco-Mousse mit Melone und Pfirsich
Erdbeersalat mit weiBler Schokoladensauce
Erdbeer-Passionsfruchtmuffins
Getriiffelter Peccorino mit Traubenconfit

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 22,70€ 27,01€
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Buffet

Friihling-/Sommerbuffet 1

Vorspeisen

Knackiger Ruccola mit Tomatendressing, goldgelb gerdsteten Pinenkernen,
sowie Croiitons und Sprossen

Auswahl an hausgemachter Anti Pasti

Kartoffelsalat mit Barlauch und Shrimps

Salat von Meeresfriichten mit Artischocken und mediterranen Krautern
Marinierte Hahnchenbrustscheiben mit Oliven und

getrockneten Tomaten in Safranschaum

Dazu reichen wir eine Auswahl an hausgebackenen Ciabattas

Krauterquark und Fassbutter

Hauptgerichte

Gegrillte Hahnchenbrust mit Parmaschinken auf Tomaten-Basilikumsauce
mit Artischocken, Oliven und Tagliatelle

Gebratenes Filet vom Mittelmeerfisch mit Mandelsauce, Blattspinat

und gebratenen Rosmarinkartoffeln

Dessert
Klassisches Tiramisu

Orangen-Panna-Cotta mit Honig-Beerenkompott
Salat von Friichten der Saison mit Maraschino

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 24,00€ 28,56¢€
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Buffet

Friihling-/Sommerbuffet 2

Vorspeisen

Gegrillte Pilze (Shitake, Auster- und Krautersaitlinge) mit Sesam
Thaildndeischer Rindfleischsalat auf Gurke

Schweinefleisch San Choy Bau mit frischen Minzbldttern
Garnelen-Koriander-Toast

Sushi-Crepes mit Lachs, Gurke, Tomate und Wasabimousse

Eine Auswahl an verschiedenen Blattsalaten mit Niissen

und Limonen-Minz-Dressing

Dazu reichen wir eine Auswahl an verschiedenen Broten

Hauptgerichte

Ragout von Jacobsmuscheln, Lachs und Seeteufel mit Krauterris
Tonkatsu [Schweinefleischtranchen mit scharfer Senfmarinade)
mit Rahmspitzkohl und Yasminreis

Hahnchen auf japanische Art mit Nori und gebratenen Reisnudeln

Dessert
Limonen-Panna-Cotta mit Kokos-Chili-Raspeln

Mangomousse mit exotischem Obstsalat
Internationale Kdseauswahl mit Lichi

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 31,00€ 36,89€
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Buffet

Vorspeisen

Ruccola mit gefiillten Mammutoliven, Pinienkernen, Keimlingen und
Sesamdressing

Gefiillte Champignonkopfe auf marinierter Paprika sowie Friseesalat
Streifen von gebratener Dorade auf griinem Spargel und getrockneten
Tomaten

Terrine vom Schellfisch an Feldsalat und griiner Krauter-Pfeffercreme
Medaillons vom Rind auf Sellerie-Apfelsalat

Gebratene Flugentenbrust an Blaubeerkompott

Olivenbrot, Pesto und Tomatendip

Hauptgang

Gebratenes Rotbarschfilet in Curry-0Orangensauce
Paprika-Sprossengemiise und Basmatireis

oder

Schweinefilet in Calvados-Pfeffersauce, Schnippelbohnen und
Kartoffelschiffchen

Steinpilzravioli in Salbeisahne

Dessert
Tiramisu

Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce
Kirschkuchen mit Schokolade

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 22,90€ 27,25€
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Buffet

Vorspeisen

Caesarsalat mit gehobeltem Parmesan und Krautercroutons
Baguettechips und Putenbruststreifen

Salat von Kirschtomaten und Mini-Mozzarella mit Barlauch-
Balsamicodressing

Geraucherter Butterfisch an Feldsalat, und griiner Krautercreme
Caipirinha Lachs an Honig-Senf-Dillsauce

Parmaschinken mit Netzmelonen und Feigen

Rosa gebratenes Roastbheef an Senfgurkenremoulade
Curry-Kiimmelbaguette und Nussbrot

Suppe
Tomatencremsuppe mit Ruccola und Manchego

Hauptginge

Gebratenes Zanderfilet unter der Olivenkruste, auf Gemiiseragout,
Pfeffersauce und Pariser Kartoffeln

Rinderfiletsstreifen in siiB-saurer Sauce mit Sprossengemiise und Wildreis

Dessert

Mousse von heller und dunkler Schokolade an Kumquat-Feigen-Kompott
Apfel-Blaubeerengriitze mit Vanillesauce

Kaseauswahl vom Brett mit Camembert, Roquefort, Provolonekidse,Trauben
und Feigen

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 24,70€ 29,39€
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Buffet

Vorspeisen

Feine Salatspitzen mit zweierlei Dressings und Cerealien
Salat von Schafskase und Paprika in Oliven-Rosmarinmarinade
Rauchlachsroulade mit Triiffelél und Barlauchcreme,

Heilbutt mit Honig-Ananas

Salat von Riesengarnelen mit Mangopesto

Kalbstafelspitz in Meerrettichvinaigrette

Putenspief mit Paprika und Soja-Chillisauce

Nussbaguette mit Butter und Krauterdip

Suppe
Hamburger Krabbensuppe mit Krebsschwinzen und Cognac

Hauptginge

Roastbeef im Krdutermantel mit Sauce Bearnaise, Bohnenbiindchen und

Kartoffel- Pfifferlingsgratin

Dessert
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis
Kaseauswahl mit Walniissen und Trauben

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 25,70€ 30,58¢€
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Buffet

Vorspeisen

Pastasalat in Tomatensauce, schwarzen Oliven und Knoblauch
Antipasti-Gemiisespiefichen und gefiillte Mini-Peperoni
Kartoffelsalat mit Barlauch und Muscheln

Flusskrebssalat mit Staudensellerie und griinem Spargel
Vitello Tonnato

Salat von der Putenbrust mit getrockneter Tomate und Paprika
Schweinefilet auf Ruccola und Balsamicoglace

Italienisches Baguettebrot, Nussbrot, Krdauterquark und Butter

Suppe
Kartoffel-Steinpilzsuppe mit Frischkdse

Hauptginge

Gebratenes Doradenfilet auf Garnelenragout, Blattspinat und
Krauterkartoffeln

Kalbsriickensteaks im Schinken-Parmesanmantel, Rosmarinjus und Farfalle
sowie eine Gemiiseauswahl

Dessert
Vanille Panna Cotta mit Honigfriichten
Italienische Kdseauswahl mit Grissini und Trauben

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 24,70€ 29,39€
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Buffet

Vorspeisen

Bunte Blattsalate mit Dressing, Croutons und Sprossen
Griechischer Fetasalat mit Tomate, Paprika und Gurke
Gronlandgarnelen mit griinem Spargel und Mango-Birlauchcreme
Raucher- und Gravedlachs mit Sahnemeerrettich

Gebratene Champignons in Balsamico

Rosa gebratenes Roastbheef mit Essiggemiise und Remouladensauce
Katenschinken aus der Pape auf Melonensalat und rotem Pfeffer
Mehrkornbaguette, Peperoniringe und Butter

Hauptginge

Gebratenes Seelachsfilet im Speckmantel, Rieslingsauce und Reis
Schweineriickensteak, iiberbacken mit Tomate und Mozzarella, in
Basilikumsauce und Pariser Kartoffeln

oder

Rindersteakhiifte vom Brett mit Sauce Bearnaise und Rosmarinkartoffeln
sowie eine Gemiiseauswahl

Dessert

Rote Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
Norddeutsche Kaseauswahl mit Trauben
Kirschkuchen mit Schokolade

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

pro Portion

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

19,40€ 23,09€
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Buffet

Alsterdampfer Buffet 1

Vorspeisen

Bunte Blattsalate mit Pfirsich, Ananasstiicken, Champignonkdpfen
und Flusskrebsschwanzen in Orangendressing

Steirischer Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln in Kiirbiskerndressing
Gebeizter Basilikum-0Orangenlachs mit Pesto-Dip

Finnischer Heringscocktail mit Apfeln

und wiirzigen Senfgurken

Rosa gebratenes Roastbeef mit

eingelegtem Gemiise und Krduter-Remoulade

Putenspiefichen auf Couscous Salat

Dazu reichen wir eine Auswahl an hausgebackenen Baguettebroten,
Fassbutter und Krauterquark

Hauptgang

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Rahmwirsing,
Rotweinzwiebeln und Gratinkartoffeln

oder

Zartrosa Schweinemedaillons in Speckjus

mit Schnittbohnen und Pariser Kartoffeln

Dessert
Rote Waldbeerengriitze mit Bourbon-Vanillesauce

Karamellcreme mit Orangenkompott
Kadseauswahl mit Weintrauben

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 24,00€ 28,56¢€
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Buffet

Alsterdampfer Buffet 2

Vorspeisen

Buntes Salatbuffet mit Blatt- und Rohkostsalaten der Saison,
Krautervinaigrette

und Paprikadressing

Salat von Thunfisch und weissen Bohnen in Thymianmarinade
Teufelssalat mit Rindfleischwiirfeln, Peperoni und Essiggemiise
Gegrillte Hiihnerbrust mit Orangenfilets und Safrankrauter-Dip
Kleine Tapasauswahl von geschmorten Rotweinzwiebeln, Knoblaucholiven
und Pflaumen im Speckmantel

Dazu reichen wir eine Auswahl an hausgebackenen Baguettebroten,
Fassbutter und Krduterquark

Hauptgang

Maispoularde mit Zitronenthymian in Schalottenjus, Pariser
Kartoffelgemiise

mit Zucchini und geschmorten Cherrytomaten

oder

Rote Knurrhahnfilets auf provencialischem Gemiise in Krauter-
Tomatensauce

mit Rosmarinkartoffeln

Dessert
Tiramisu Classico

Panna Cotta mit Himbeerkompott
Italienisches Kaseauswahl mit Feigensenf

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

pro Portion

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

18,90 € 22,49¢€
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Buffet

Alsterdampfer Buffet 3

Vorspeisen

Pastasalat mit Tomatensugo, Oliven, Paprika und Friihlingslauch

Rosa gebratene Entenbrust auf Apfel-Selleriesalat mit Walniissen

Gebeizter Limettenlachs mit Thymiankartoffelsalat

Gefiillte Tomaten mit Couscoussalat und Minzjoghurt

Provencialischer Wildkrautersalat mit Orangenfilets und glacierten Maronen
in Himbeervinaigrette

Hauptgang

Pfefferrahmgeschnetzeltes vom Rind mit rosa Champignons,
Karotten, Zuckerschoten und Spinattagliatelle

oder

Finkenwerder Fischragout mit Schmorgurken und Cherrytomaten

Dessert
Schwarzwalder Kirschdessert

Zitronengriesskuchen mit Limoncelli
Kleine Kdseauswahl mit Quittenkompott

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

pro Portion

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

19,90 € 23,68¢€

-12-



Buffet

Suppe
Gazpacho “Andaluz’

Sommersalate vom Buffet

Knackiger Eisbergsalat mit Joghurt-Limettendressing
Tomatensalat mit Balsamico und gerdsteten Kiirbiskernen
Gurkensalat in Naturjoghurt

Vom Grill

Kabeljau mit Limette und Minze in der Folie

PutenbrustspieB mit Zucchini und Auberginen

Minutensteak von der Steakhiifte

Niirnberger Rostbratwiirstchen

Dazu reichen wir eine Auswahl an hausgebackenen Baguettebroten,
Fassbutter und Krauterquark

dazu

Feurige Paprikasauce
Knoblauchmayonnaise

Thymiansenf

Ofenkartoffel mit Krauterschmand
Champignonpfanne mit jungem Zwiebellauch

Dessert
Blaubeergriitze mit Vanilleeis
Schokomuffins

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

pro Portion

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

18,50€ 22,02€

-13-



Buffet

Sommersalate vom Buffet

Minz-Couccous mit Birnen und Mohren

Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum
Apfel-Lauchsalat mit Pinienkernen und Fetakise
Eingelegter Schafskdsesalat mit Oliven und Rosmarinhonig

Vom Grill

Dorade gefiillt mit Krdutern und Zitronenscheiben
Mariniertes Lachsfilet mit Biarlauchol
Spanferkeltranchen mit heimischen Krautern
Marinierte Putensteaks

Rippchen in BBQ-Marinade

dazu

Grilltomate mit Krauterbutter

Gebratene Kartoffeln m

Bunte Gemiisepfanne mit Keimlingen

Ofenkartoffel mit Knoblauchbutter

Auswahl an Baguettebroten, Schmand und verschiedenen Grillsaucen

Dessert
Salat von Friichten der Saison mit Maraschino

Zweierlei Schokoladenmousse im Weckglas
Apfelstreuselkuchen

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets ab 20 Portionen zubereiten.

7o

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

25,90€ 30,82¢€
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Fingerfood

Fiir das Fingerfood Buffet empfehlen wir, je nach Anlass, 5-8 Portionen pro
Gast.

Kalt

Feldsalat mit gebratener Speckpflaume und Apfeldressing
Kalbspiefichen mit Thunfisch-Kapern-Tunke

SchweinefiletspieB an siiB-sauer-Sauce

Rindermedaillon an gebratener Paprika

Ruccola mit gebratenen Sesam-Austernpilzen und Balsamicoglace
Romersalat mit Senfdressing, geriebenem Parmesan und Croiitons
Gefiillter Champignon mit Ruccola und rotem Pfeffer

FetaspieB auf italienischem Lauchsalat

Bunter Gartensalat mit Scheiben von gebratener Flugentenbrust
Kleine Sandwiches mit Tomate, Mozzarella und Basilikum

Mini Wrap mit Thunfischcreme und Sprossen

Hahnchenbrust mit Ananas und Papaya auf Couscoussalat und Minze
Kalbsmedaillon mit roter Zwiebelmarmelade

Putenbrustsalat mit Staudensellerie, Cashewkernen und griinem Pfeffer in
Currysauce

Schweinefilet auf Ratatouillesalat

Warm

Vegetarische Mini-Friihlingsrollen auf Sprossengemiise und Sojasauce
Yakitori HihnchenspieB mit Panang Curry

Dim Sum, chinesische Gemiiseteigtaschen mit siiB-saurer-Sauce
Kalbsmedallion im Salbei-Parmaschinkenmantel

Cape malaye gewiirzter Lachs mit Marillensenf
Tandoori-Hahnchen-SpieB mit Ananas-Curry-Chutney
Tempura-Garnelen-SpieB mit griinem Spargel und Erdnussauce

Mariniertes Hahnchenfilet am Bambusspief

Schweinemedaillon im Speckmantel, iiberbacken mit Fetakdse und Rosmarin

Gebratene Datteln im Speckmantel

« » BRUNCKHORST

pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion

pro Portion

pro Portion

pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion

pro Portion

(netto)

3,10€
3,55 €
3,10 €
2,90 €
3,00 €
2,30€
1,85€
3,10 €
3,45 €
3,00€
1,85 €
2,65 €
3,35€
2,90 €

3,20 €

2,05 €
3,20 €
2,30 €
3,10 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
1,75 €
3,00 €
3,00 €

(brutto)

3,69 €
4,22 €
3,69 €
3,45 €
3,57 €
2,74 €
2,20 €
3,69 €
411 €
3,567 €
2,20 €
3,15 €
3,99 €
3,45 €

3,81€

2,44 €
3,81€
2,74 €
3,69 €
3,81€
3,81€
3,81€
2,08 €
3,57 €
3,57 €

Bitte beachten Sie, dass wir Flying Fingerfood, Fingerfood Buffet, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés ab 50 Teilen sowie 10 Teilen
pro Sorte zubereiten. Natiirlich handelt es sich hierbei nur um einen kleinen, auch kurzfristig lieferbaren, Auszug unseres Fingerfood-Sortiments.
Gerne bieten wir Ihnen auch weitere Fingerfood-Komponenten, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés an.
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