CATERING - ALSTERDAMPFER

KREATIVITAT UND QUALITAT »

Das Catering fiir Ihre Veranstaltung soll auBergewdhnlich sein und dabei aber von hochster Qualitdt? Da kénnen Sie sich auf uns verlassen. Neben
einer langjdhrigen Kompetenz in diesem Bereich sehen wir jedes Event als neue Herausforderung. Lassen Sie sich von unseren Ideen
liberzeugen. Denn nichts ist so einzigartig wie Ihre Veranstaltung.

» Fingerfood Buffet (kalt) » Suppen/Eintdpfe

» Fingerfood Buffet (Dessert) » Rechaud Gerichte

» Flying Fingerfood (kalt) » Kuchen und Torten

» Flying Fingerfood (Dessert) » Alkoholfreie Getranke
» Bauernsandwiches » Biere

» Focaccia » Sekt und Wein

» Baguette Canapé » Spirituosen

» Alsterdampferbuffet 1 » Mietgegenstande

» Alsterdampferbuffet 2 » Personal

» Alsterdampferbuffet 3

Alle nachfolgenden Speisenvorschlédge stellen lediglich eine kleine Auswahl dar und sollen einen ersten Eindruck vermitteln.
Selbstverstandlich erstellen wir lhnen auf Basis Ihrer Wiinsche gern ein konkretes Angebot fiir Ihre Veranstaltung.

Die nachfolgenden Bruttopreise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von zurzeit 19%.

.

Stand: 20.07.2010 -1-



CATERING - ALSTERDAMPFER

Fingerfood Buffet (kalt)

Fiir das Fingerfood Buffet empfehlen wir, je nach Anlass, 5-8 Portionen pro
Gast.

Feldsalat mit gebratener Speckpflaume und Apfeldressing
KalbsspiefBichen mit Thunfisch-Kapern-Tunke

SchweinefiletspieB an siiB-sauer-Sauce

Rindermedaillon an gebratener Paprika

Ruccola mit gebratenen Sesam-Austernpilzen und Balsamicoglace
Romersalat mit Senfdressing, geriebenem Parmesan und Croutons
Gefiillter Champignon mit Ruccola und rotem Pfeffer

FetaspieB auf italienischem Lauchsalat

Bunter Gartensalat mit Scheiben von gebratener Flugentenbrust
Kleine Sandwiches mit Tomate, Mozzarella und Basilikum

Mini Wrap mit Thunfischcreme und Sprossen

Hahnchenbrust mit Ananas und Papaya auf Couscoussalat und Minze
Kalbsmedaillon mit roter Zwiebelmarmelade

Putenbrustsalat mit Staudensellerie, Cashewkernen und griinem Pfeffer in
Currysauce

Schweinefilet auf Ratatouillesalat

pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro Portion

pro Portion

pro Portion

BRUNCKHORST
(netto) (brutto)
3,10€ 3,69€
3,65€ 4,22€
3,10€ 3,69€
2,90€ 3,45€
3,00€ 3,67€
2,30€ 2,74€
1,85€ 2,20€
3,10€ 3,69€
3,45€ 4,11€
3,00€ 3,57€
1,85€ 2,20€
2,66€ 3,15€
3,35€ 3,99€
2,90€ 3,45€
3,20€ 3,81€

Bitte beachten Sie, dass wir Flying Fingerfood, Fingerfood Buffet, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés ab 50 Teilen sowie 10 Teilen
pro Sorte zubereiten. Natiirlich handelt es sich hierbei nur um einen kleinen, auch kurzfristig lieferbaren, Auszug unseres Fingerfood-Sortiments.
Gerne bieten wir Ihnen auch weitere Fingerfood-Komponenten, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés an.
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CATERING - ALSTERDAMPFER = » BRUNCKHORST

Fingerfood Buffet (Dessert) (netto) (brutto)

Fiir das Fingerfood Buffet empfehlen wir, je nach Anlass, 5-8 Portionen pro

Gast.

Mini Muffins pro Portion 1,60 € 1,90 €
Kleiner Kirschkuchen mit Schokolade pro Portion 2,05€ 2,44 €
Mini Pfannkuchen mit Erdbeer-Rhabarber-Joghurt pro Portion 1,7€ 2,08€
Schokoladentortchen mit Waldbeerkompott pro Portion 2,40€ 2,86€
Mini Apfelstrudel mit Babyapfel pro Portion 3,45€ 4,11€
Zweierlei Schokoladenmousse im Weckglaschen pro Portion 2,05 € 2,LL€
Erdbeeren im Schokoladenmantel pro Portion 2,30€ 2,74€
Warmer Apfelkuchen mit Butterstreusel und Bourbon-Vanillesahne pro Portion 1,60 € 1,90 €
Vanille Panna-Cotta mit Honigfriichten pro Portion 2,40€ 2,86€

Bitte beachten Sie, dass wir Flying Fingerfood, Fingerfood Buffet, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés ab 50 Teilen sowie 10 Teilen
pro Sorte zubereiten. Natiirlich handelt es sich hierbei nur um einen kleinen, auch kurzfristig lieferbaren, Auszug unseres Fingerfood-Sortiments.
Gerne bieten wir Ihnen auch weitere Fingerfood-Komponenten, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés an.
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CATERING - ALSTERDAMPFER = » BRUNCKHORST

Flying Fingerfood (kalt) (netto)  (brutto)

Fiir das Flying Fingerfood empfehlen wir, je nach Anlass, 8-12 Stiick pro

Gast.

Gebratene Speck-Pflaume pro Stiick 1,40 € 1,67 €
RinderfiletspieBchen an gebratener Paprika pro Stiick 2,20 € 2,62 €
Riesengarnele am Spiefl mit Melonenballchen und getrockneter Tomate pro Stiick 3,00€ 3,57€
Karamellisierter Schafskédse mit Dattel pro Stiick 1,50€ 1,79 €
Pumpernickel mit Lachstatar und Barlauch-Creme fraiche proStiick 1,85€ 2,20€
Curry Crostini mit Hummertatar und Melone pro Stiick 3,00 € 3,57€
Nori Lachs im Algenmantel proStiick 3,10€ 3,69€
Kleines Sandwich mit Ruccola, Frischkdse und Raucherlachs pro Stiick 1,50€ 1,79 €
Spanischer Pestospie mit Fetakdse und Mozzarella pro Stiick 1,60 € 1,90 €
Schweinefilet an Bananen-Creme Fraiche und gerdstetem Sesam proStiick 1,95€ 2,32€
Rindfleischroulade mit Senfgurkenremoulade pro Stiick 1,25 € 1,49 €

Bitte beachten Sie, dass wir Flying Fingerfood, Fingerfood Buffet, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés ab 50 Teilen sowie 10 Teilen
pro Sorte zubereiten. Natiirlich handelt es sich hierbei nur um einen kleinen, auch kurzfristig lieferbaren, Auszug unseres Fingerfood-Sortiments.
Gerne bieten wir Ihnen auch weitere Fingerfood-Komponenten, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés an.
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CATERING - ALSTERDAMPFER

Flying Fingerfood (Dessert)

Fiir das Flying Fingerfood empfehlen wir, je nach Anlass, 8-12 Stiick pro

Gast.

Mini Sahnewindbeutel mit Chili-Schokolade pro Stiick
Petit four pro Stiick
Gefiillte Mini Tartelettes mit weissem Schokoladenmousse und rotem pro Stiick
Pfeffer

Obstspief mit Honig pro Stiick
Karamellpudding mit Cantucci aus dem Gldschen pro Stiick
Joghurt-Panna-Cotta mit griiner Minzsauce pro Stiick
Schokoladenmousse an Erdbeercoulis pro Stiick
Melonenkugelspiefl mit Safran und gerdstetem Kokos pro Stiick
Karamellisierte Cassisfeige mit Zitronenmelisse pro Stiick
Mini Brownies mit weisser Schokolade pro Stiick

BRUNCKHORST
(netto) (brutto)
1,05 € 1,25 €
2,20€ 2,62€
1,50 € 1,79 €
1,50 € 1,79 €
1,40 € 1,67 €
1,40 € 1,67 €
1,50 € 1,79 €
2,20€ 2,62€
2,20€ 2,62€
1,15 € 1,37 €
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CATERING - ALSTERDAMPFER = » BRUNCKHORST

Weizenbrotchen a 150 g, mit Sauerteig und Kartoffelflocken, belegt mit
Salat und Tomate. Empfehlung pro Person 1 Stiick. Die Bauernsandwiches
werden halbiert serviert. Dazu:

Raucherlachs mit Frischkdse und Honig-Senf-Dip 480€ 571€
Gravedlachs und geriebener Meerrettich 4,80 € 571€
Salat von Nordseekrabben 6,30 € 7,50 €
Thunfischsalat mit Barlauch 6,30€ 7,50€
Serranoschinken mit Ruccola und Parmesan 6,10 € 7,26 €
Gerducherte Putenbrust mit Krauterfrischkidse und getrockneter Tomate 4,80 € 571€
Italienische Salami mit Oliven 4,30 € 512 €
Kassler mit Sellerie-Lauchsalat und Essiggemiise 3,80€ 4,52¢€
Kochschinken und Kradutercremefraiche 3,80€ 4,52€
Roastbeef mit Senfgurkenremoulade 5,30€ 6,31€
Tomate und Mozzarella mit Basilikum 4,20€ 5,00€
Tomatenfrischkise 4,20€ 5,00€
Krauterfrischkidse mit Ruccola, gerdstete Pinienkernen und Pfeffer 4,70€ 5,59€
Camembert mit Feldsalat und Feige 4,30 € 512 €
Obatzter (bayrischer Frischkise) mit Zwiebeln und Kiimmel 4,70€ 5,59€

Schnittkdse mit Weintrauben 3,80€ 4,52¢€
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CATERING - ALSTERDAMPFER

Rundes Weizenbrotchen a 130 g, mit Olivendl bestrichen, belegt mit Salat,
Gurke und Tomate. Empfehlung pro Person 1 1/2 Teile. Das Focaccia wird
halbiert serviert. Dazu:

Raucherlachs mit Frischkdse und Honig-Senf-Dip

Gravedlachs und geriebener Meerrettich

Thunfischsalat mit Barlauch

Serranoschinken mit Ruccola und Parmesan

Gerdaucherte Putenbrust mit Krauterfrischkidse und getrockneter Tomate
Italienische Salami mit Oliven

Kochschinken mit Krdutercremefraiche

Tomate und Mozzarella mit Basilikum

Tomatenfrischkdse

Krauterfrischkdse mit Ruccola, gerdstete Pinienkernen und Pfeffer

Schnittkdse mit Trauben

< = BRUNCKHORST
(netto) (brutto)
4,20€ 5,00€
4,20€ 5,00€
4,20€ 5,00€
5,20€ 6,19€
4,20€ 5,00€
3,70€ 4,4L0€
3,20€ 3,81€
3,20€ 3,81€
3,70€ 4,4L0€
3,70€ 4,40€
3,20€ 3,81€

Bitte beachten Sie, dass wir Flying Fingerfood, Fingerfood Buffet, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés ab 50 Teilen sowie 10 Teilen
pro Sorte zubereiten. Natiirlich handelt es sich hierbei nur um einen kleinen, auch kurzfristig lieferbaren, Auszug unseres Fingerfood-Sortiments.
Gerne bieten wir Ihnen auch weitere Fingerfood-Komponenten, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés an.
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CATERING - ALSTERDAMPFER

Baguette Canapé (netto) (brutto)

Baguette Canapé, gebuttert und mit Salat belegt. Empfehlung, 8 Teile pro

BRUNCKHORST

Person.

Réducherlachs, Frischkdse und Honig-Senf-Dip 2,30€ 2,74€
Gravedlachs und geriebenem Meerrettich 2,30 € 2,74 €
Salat von Nordseekrabben 2,65€ 3,15€
Riesengarnele mit Ruccola und Sprossen 2,95€ 3,51€
Raucheraal 2,95€ 3,51€
Matjestatar auf Schwarzbrotcanapé 1,75€ 2,08€
Tatar von Raucherlachs, Creme fraiche und rotem Pfeffer 2,55 € 3,03€
Gerauchertes Forellenfilet und Preiselbeersahne 2,55 € 3,03 €
Schweinefilet, Paprika und siiB-sauer-Sauce 2,10 € 2,50€
Serranoschinken, Ruccola und Parmesan 2,30 € 2,74 €
Gerdaucherte Putenbrust, Krauterfrischkdse u. getrockneter Tomate 1,75€ 2,08€
Italienische Salami und Oliven 1,65 € 1,96 €
Kassler, Sellerie-Lauchsalat und Essiggemiise 1,55 € 1,84 €
Kalbsmedaillon auf Waldorfsalat 2,656€ 3,15€
Putenmedaillon und Rosmarin 2,20 € 2,62 €
Kochschinken 1,65 € 1,96 €
Roastbeef mit Senfgurkenremoulade 2,20€ 2,62€
Entenbrust und Shiso-Kresse 2,20€ 2,62€
Franzosischer Tortenbrie und Traube 1,55 € 1,84 €
Tomate, Mozzarella und Basilikumpesto 1,65 € 1,96 €
Tomatenfrischkdse 1,65 € 1,96 €
Krauterfrischkdse, Ruccola, gerostete Pinienkernen und Pfeffer 1,65 € 1,96 €
Schnittkdse und Traube 1,55 € 1,84 €
Camembert mit Feldsalat und Feige 1,65 € 1,96 €

Bitte beachten Sie, dass wir Flying Fingerfood, Fingerfood Buffet, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés ab 50 Teilen sowie 10 Teilen
pro Sorte zubereiten. Natiirlich handelt es sich hierbei nur um einen kleinen, auch kurzfristig lieferbaren, Auszug unseres Fingerfood-Sortiments.
Gerne bieten wir Ihnen auch weitere Fingerfood-Komponenten, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés an.

-8-



CATERING - ALSTERDAMPFER

Alsterdampferbuffet 1

Vorspeisen

Bunte Blattsalate mit Pfirsich, Ananasstiicken, Champignonkdpfen
und Flusskrebsschwanzen in Orangendressing

Steirischer Kartoffelsalat mit Speck und Zwiebeln in Kiirbiskerndressing
Gebeizter Basilikum-0Orangenlachs mit Pesto-Dip

Finnischer Heringscocktail mit Apfeln

und wiirzigen Senfgurken

Rosa gebratenes Roastbeef mit

eingelegtem Gemiise und Krduter-Remoulade

Putenspiefichen auf Couscous Salat

Dazu reichen wir eine Auswahl an hausgebackenen Baguettebroten,
Fassbutter und Krauterquark

Hauptgang

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Rahmwirsing,
Rotweinzwiebeln und Gratinkartoffeln

oder

Zartrosa Schweinemedaillons in Speckjus

mit Schnittbohnen und Pariser Kartoffeln

Dessert

Rote Waldbeerengriitze mit Bourbon-Vanillesauce
Karamellcreme mit Orangenkompott
Kadseauswahl mit Weintrauben

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

pro Portion 24,00€ 28,56¢€

Bitte beachten Sie, dass wir Flying Fingerfood, Fingerfood Buffet, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés ab 50 Teilen sowie 10 Teilen
pro Sorte zubereiten. Natiirlich handelt es sich hierbei nur um einen kleinen, auch kurzfristig lieferbaren, Auszug unseres Fingerfood-Sortiments.
Gerne bieten wir Ihnen auch weitere Fingerfood-Komponenten, Bauernsandwiches, Focaccias und Baguette Canapés an.
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CATERING - ALSTERDAMPFER = » BRUNCKHORST

Alsterdampferbuffet 2 (netto) (brutto)

Vorspeisen pro Portion 18,90€ 22,49€
Buntes Salatbuffet mit Blatt- und Rohkostsalaten der Saison,
Krautervinaigrette

und Paprikadressing

Salat von Thunfisch und weissen Bohnen in Thymianmarinade

Teufelssalat mit Rindfleischwiirfeln, Peperoni und Essiggemiise

Gegrillte Hiihnerbrust mit Orangenfilets und Safrankrauter-Dip

Kleine Tapasauswahl von geschmorten Rotweinzwiebeln, Knoblaucholiven
und Pflaumen im Speckmantel

Dazu reichen wir eine Auswahl an hausgebackenen Baguettebroten,
Fassbutter und Krduterquark

Hauptgang

Maispoularde auf Rote-Bete-Traubenconfit und Pariser Kartoffelgemiise
mit Zucchini und geschmorten Cherrytomaten

oder

Rote Knurrhahnfilets auf provencialischem Gemiise in Krauter-
Tomatensauce

mit Rosmarinkartoffeln

Dessert

Tiramisu Classico

Panna Cotta mit Himbeerkompott
Italienisches Kaseauswahl mit Feigensenf

Alle nachfolgenden Speisenvorschldge stellen lediglich eine kleine Auswahl dar und sollen einen ersten Eindruck vermitteln. Selbstverstéandlich
erstellen wir lhnen auf Basis lhrer Wiinsche gern ein konkretes Angebot fiir lhre Veranstaltung.
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CATERING - ALSTERDAMPFER

Alsterdampferbuffet 3

Vorspeisen

Pastasalat mit Tomatensugo, Oliven, Paprika und Friihlingslauch

Rosa gebratene Entenbrust auf Apfel-Selleriesalat mit Walniissen

Gebeizter Limettenlachs mit Thymiankartoffelsalat

Gefiillte Tomaten mit Couscoussalat und Minzjoghurt

Provencialischer Wildkrautersalat mit Orangenfilets und glacierten Maronen
in Himbeervinaigrette

Hauptgang

Pfefferrahmgeschnetzeltes vom Rind mit rosa Champignons,
Karotten, Zuckerschoten und Spinattagliatelle

oder

Finkenwerder Fischragout mit Schmorgurken und Cherrytomaten

Dessert

Schwarzwilder Kirschdessert
Zitronengriesskuchen mit Limoncelli
Kleine Kdseauswahl mit Quittenkompott

pro Portion

BRUNCKHORST

(netto) (brutto)

19,90 € 23,68¢€
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CATERING - ALSTERDAMPFER

Suppen/Eintopfe (netto)

Pro Portion servieren wir einen 1/2 Liter Eintopf oder einen 1/4 Liter Suppe.
Zu allen Suppen und Eintopfen reichen wir Brot oder Brotchen.

Suppen

Apfel-Lauchcremesuppe mit Calvados und Lammspiefichen 7,00 €
Suppe von rosa Linsen mit Sahne und Balsamico 3,90 €
Kartoffelsuppe mit Frischkdse und gebratenen Austernpilzen 3,70 €
Tomatensuppe von Strauchtomaten mit Ruccola und Parmesan 4,20 €
Griine Erbsen-Birnen-Suppe mit gerducherten Entenbruststreifen 5,10 €
Holsteiner Senfgurkensiippchen mit Nordseekrabben 5,10 €
Eintopfe

Chilli con carne auf italienische Art, Rinderhack mit Kidney-Bohnen, 6,20 €
Karotten, Sellerie, Rotwein und Oregano

Griiner Bohneneintopf mit Rind- und Schweinefleisch 5,20 €
Erbseneintopf mit Karotten, Kartoffeln, Mettenden und Speck 4,80 €
Tomatisierter Fischeintopf von Lachs, Zander und Steinbeifier mit Fenchel, 8,30 €
Gemiisestreifen und Krauterbrot

Kartoffeleintopf mit Nordseekrabben und Barlauch, geschwenkten 5,20 €
Kartoffelwiirfeln mit roten Zwiebeln, Milch und Dill

Linseneintopf mit Wurzelgemiise, Kartoffelwiirfeln und Wiener Wiirstchen 5,10 €
Steckriibeneintopf mit Kartoffeln und gebratener Chorizo 5,20 €
Italienischer Gemiiseeintopf mit Strauchtomaten, gerostetem Knoblauch 5,60 €

und Parmesan

Gulaschsuppeneintopf mit Rindfleisch und Paprika 7,00 €

BRUNCKHORST

(brutto)

8,33 €
4,64€
4,40 €
5,00 €
6,07€
6,07€

7,38 €

6,19 €
5,71€
9,88 €

6,19 €

6,07 €
6,19 €
6,66 €

8,33 €

-12-



CATERING - ALSTERDAMPFER

Rechaud Gerichte

Gediinstetes Lachsfilet an Limonensauce, Blattspinat und Kartoffelgratin

Gebratenes Zanderfilet auf Rotweinsauce, Rahmwirsing und Pariser
Kartoffeln

Gebratenes Victoriabarschfilet in Curry-Orangensauce, Paprikagemiise und
Wildreis

Rindergeschnetzeltes in siiB-saurer Sauce, mit Sprossengemiise und
Basmatireis

Schweinefiletmedaillons, gratiniert mit Tomate und Mozzarella,
Basilikumsauce, Schupfnudeln und kleiner Gemiiseauswahl

Rahmgeschnetzeltes vom Kalb mit Pfifferlingen, Champignons und Spatzle,
gemischter Beilagensalat mit Balsamicodressing

(netto)

9,10 €
8,50 €

10,60 €
10,60 €
10,30 €

10,50 €

BRUNCKHORST

(brutto)

10,83 €
10,12 €

12,61 €

12,61 €

12,26 €

12,50 €
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CATERING - ALSTERDAMPFER

Butterkuchen mit Mandeln und Zucker, saftiger Butterkuchen aus lockerem
Hefeteig

Erdbeer-Sahne-Schnitte, locker geschlagene Erdbeer-Kidse-Sahne zwischen
zwei Riihrteighoden mit halben Erdbeeren und Geleeguss

Apfelkuchen-Schnitte, Miirbeteig mit Apfelspalten und gehobelten Mandeln
Kirschkuchen-Schnitte, Miirbeteig mit Kirschen
Kase-Butterstreusel-Schnitte, Riihrteig mit Kisemasse und Butterstreusel

Kase-Sahne-Torte, quarkig frische Kasesahnefiillung zwischen
Biskuitboden auf lockerem Miirbeteig

Mousse-au-chocolade-Torte, lockerer Schokoladenbiskuitboden, gefiillt mit
Schokosahne

Nuss-Sahne-Torte, Haselnuss-Sahnefiillung zwischen hellem und dunklem
Biskuitboden mit Sahne und gerdsteten Haselniissen

Riibli-Torte, saftiger Riihrteig mit Mohren, weifier Glasur und
Marzipanmohren

Frankfurter Kranz, Sandkuchen, gefiillt mit Buttercreme, garniert mit
Krokantstreuseln, Sahne und Belegkirschen

Marzipan-Amaretto-Torte, in Kuppelform, mit Schokoamarettini Stiickchen,
hellem Biskuit und in Amaretto getranktem Nusshoden

Marmor-Napf-Kuchen, Marmorkuchen in Napfform und kakaohaltiger Glasur

Rotwein-Birnen-Kuchen, lockerer Rotweinriihrteig mit Birnenspalten,
Tortenguss und Schokordllchen

Nuss-Schoko-Kuchen, Nussriihrteig mit Schokostiickchen und Haselniissen

Schwedischer Mandelkuchen, Mandelbéden in Creme geschichtet mit Sahne
und Mandeln

Bitte beachten Sie, dass wir Kuchen ab 20 Stiick und Torten ab 2 Torten pro
Sorte zubereiten.

= » BRUNCKHORST

(netto)

1,30 €

2,40 €

1,60 €
1,60 €
1,60 €
24,50 €

28,60 €

25,90 €

27,00 €

26,50 €

30,50 €

17,50 €
18,50 €

21,80 €
16,50 €

(brutto)

1,55 €

2,86 €

1,90 €
1,90 €
1,90 €
29,16 €

34,03 €

30,82 €

32,13 €

31,54 €

36,30 €

20,83 €
22,02 €

25,94 €
19,64 €
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